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‘ dd M| FUENTE
DE IMAGINACION
Y CREATIVIDAD
Mycook 1.8 invita a la creatividad,

a ampliar posibilidades y abrir
nuevas opciones en la carta o menu.

44 |INNUMERABLES FUNCIONES
DE PROCESADO Y COCCION

Mycook 1.8 te libera de tantos utensilios,
ahorra tiempo y se hace indispensable

en la cocina.






d4 | AMEJOR INVERSION
- . RPARASREDUCIR COSTES

~ Mycook 1.8 aporta grandes ahorros

en tiempo y reduce los costes asociados
en innumerables procesos diarios.

Javier Guerra
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Mycook 1.8 satisface mi trabajo profesional
intensivo, gracias a su motor dimensionado
con una mayor patencia.
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#d [N INDISPENSABLE
EN REPOSTERIAY
PASTELERIA

Empleo Mycook para glasear,
homogeneizar mezclas, masas
'y cremas de manera rapida,

Carles Mampel Meior Maesiro Pastelero de Espana 1998
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dd | OTIENETODO
Y LO HACE TODO

Es de gran ayuda en muchas aplicaciones
de pasteleria, sobretodo para conseguir
texturas muy finas.
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